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Vanocka
podle pani Lekesové

Symbolem Vinocnich svdtkii neni jenom ozdobeny vdanocni stromek, ale jsou to také typic-
kd vanocni jidla, vcetné vanocky. Peceni vanocky je dosti ndrocnd prdce, kterd vyZaduje
nejen peclivost, ale také jistou zkusenost. Nejlépe se ,,probléem* s vanockou vyresi ndkupem
v obchodé. Ale erstvd, doma pecend vanocka, chutnd nejlépe a navic, je-li pecend o Stéd-
rém dnu, zavoni cely byt a navodi krdsnou vdanocni atmosféru. Proto uvddime nékolik rad,
W jak vanocku upéct.

Recept na vanocku:

25 dkg mouky polohrubé, 25 dkg mouky hladké,
10 dkg krystalového cukru, 4 dkg drozdi, 15 dkg mdsla, mléko,
2 - 3 Zloutky, siil, vanilkovy cukr, smetana (miiZe byt nahrazena mlékem),
rozinky, mandle, 1 celé vejce na potieni vanocky a tuk na vymazdni plechu (lepsi je
péci na pecicim papite).

Postup:
Mouku prosejeme a ddme na teplé misto nahtdat. Do hrnku rozdrobime droZdi, ptiddme cdst cukru a malé
mnoZstvi mouky, trochu viahého mléka (to bude kvdsek). Zamichdme a nechdme ndlezité vykynout.

Do mouky vlijeme rozpusténé mdslo, pridame Zloutky, sill, cukr, vanilkovy cukr, vlijeme vykynuty kvdsek a nalijeme podle
potreby viazné miéko (nebo smetanu). Vse ditkladné michdme tak dlouho, az se na tésté vytvori ,,puchyrky* a nelepi se tésto
na vatecku. Nakonec vmichdme podle chuti rozinky. Ndadobu s téstem zakryjeme a nechdme dobre vykynout.

Po vykynuti tésto rozdélime na 9 dili. Spodni ¢dst vanocky spleteme ze 4 dilii, stiedni Cdst ze 3 dilil a vrchni Cdst stoime ze 2 dilil.

Tuto vrchni cdst udélame ponékud delsi a jeji konce podsuneme kousek pod vinocku. Aby se nam jednotlivé prameny pti peceni

nerozjely, zpevnime vanocku tak, Ze zapichneme pdrdtka nebo kousky Spejli po hiebenu vanocky. Vanocku pak potieme rozsleha-
nym vajickem, ptizdobime mandlemi a nechdme jesté chvilku kynout.

Nakonec zvolna peceme na 170°C asi 30 az 40 minut do zlatova.

Jednodussi pleteni vianocky se déla pouze z 8 dilii tésta. Nejdrive upleteme 2 copy po 3 pramenech. Jeden cop promdckne-
me podél stredem po celé délce a poloZime na néj druhy cop. Pak stejné jako u sloZitéjsi vanocky 2 dily stocime a polo-
Zime na druhy cop tak, aby konce mohly byt podsunuty pod vianocku. Vinocku opét pdrdtky nebo Spejly zpevnime,
potteme vejcem a prizdobime mandlemi, nechdme jesté chvili kynout a peceme.

Tak toto je cerstvé upecend vanocka pani Lekesové. Na stole jsou jesté pernicky, ofechy, mandle a rozinky. Pani Lekesové velmi dékuju
za jeji ochotu, s jakou se ,,zhostila“ mé prosby o poskytnuti vanocniho receptu do téchto Hluckych novin. RB

vestohluk.cz



VANOCE 2009

v hlucke farnosti

VIGILIE NAROZENI PANE
24. prosince 2009

Ve 14:15 Hod bude v pastoracnim centru pro
déti promitan DVD film NARODIL SE KRAL (v
Ceském jazyce).

V 15:00 hod m3e sv. pro déti, rodice a starsi
farniky.

Po sv. pfijimani preneseni Jezulatka z oltare
do hluckého betléma. Po msi sv. kazdé dité
dostane obrazek s Jezulatkem a na druhé stra-
né obrazku vanoc¢ni modlitba, kterou mizete
zahdjit Stédrovecerni vecefi.

Pllno¢ni m3e sv. ve 24:00 hod.

SLAVNOST NAROZENi PANE
25. prosince 2009

Betlém a kostel bude otevien od 13:00 hod do
17:00 hod.

SVATEK SV. STEPANA,

PRVOMUCEDNIKA
26. prosince 2009

Betlém a kostel bude otevien od 14:00 hod.
do 17:00 hod.

SVATEK SV. RODINY JEZISE,

MARIE A JOSEFA
27. prosince 2009

Betlém a kostel bude otevien od 14:00 hod.
do.17:00 hod.

V 17:00 hod za¢ne vanocni koncert mladych
student( SVATY PLUKz Uherského Hradisté.
Na zaver koncertu bude pozehnani vina sv.
Jana.

POSLEDNI DEN V ROCE 2009
31. prosince 2009

Silvestrovska mse. Sv. na podékovani v 15:30
hod.

SLAVNOST MATKY BOZi PANNY

MARIE
1.ledna 2010

Betlém a kostel bude otevien od 14:00 hod.
do 17:00 hod.

2. NEDELE PO NAROZENI PANE
3.ledna 2010

+Novoroc¢ni koledovani“ v 15:00 hod. v kos-
tele

U¢inkuji : Hlucky muzsky pévecky sbor a
jejich hosté.

SLAVNOST NA ZJEVENI PANE
6.ledna 2010

Zehnani vody, k¥idy, kadidla a zlatych p¥ed-
méta.
Doporuceny zasveéceny svatek.

SVATEK KRTU PANE
10.ledna 2010

Betlém a kostel bude otevien od 14:00 hod.
do 17:00 hod.
Konci doba vanocni.



